DEUTSCHE
SPEISEKARTEN IN
SLOWENISCHEN
GASTWIRTSCHAFTEN

(Forschungsarbeit)

Autorinnen:
Maja Brinjovc
Nika Tesovnik
Blazenka Span

Mentorin: Jencek Greta
Marz 2006

Srednja ekonomska Sola Celje
Vodnikova 10
3000 Celje



INHALTSVERZEICHNIS

1. ZUSAMMENFASSUNG ...ttt e e e e e e e e e nnneeees 3
2. VIELEN DANK Ittt e e e e e e e e e e e e e e e n e e eeaaaeeas 4
S EINLEITUNG ...ttt e e e e e e e e e e e e e e e e nneeeaeaaeas 5
4. HYPOTHESE ...ttt e e e e et e e e e e e e e neeeeeeeeeas 6
5. ARBEITSMETHODEN.......ootiiiiiiieeee et e e e e e e eaeeeeas 7
B. THEORIE ... e e e e e e e e e e e e e e e e annnneeeeaaaeeas 8
7. EMPIRISCHER TEIL DER FORSCHUNG.........ottiiiieeei e 11
7.1. Alphabetische liste vOn fehlern: ... .. 12
ERKLARUNG ..ottt ettt st te e saeeeseese s seennstesesneeesaensensenneas 15
8. DIE FEHLER NACH EINZELNEN KATEGORIEN........cccoiiiiiiieeeee e 16
8. 1. Gross- und KIeinSChreibuNQ ..........cooiii e 16
8. 2.Getrennt- und zusammenschreibung.........cccveviiiiiie e 18
(ST T 1 (oo [ =1 o] o 1[PPI 19
Q) UMIAUL ... e e e e e e e e e e e as 19
D) Scharfes s (B) 0TI SS ..o e e e e e 20
(o) =T R = e VPRSP RR 21
8. 4. GramMMALIK ..ceei i e e e e e e e e e e aeeeas 21
8. 5. Inhaltliche Fehler (nicht verstandlich oder falscher ausdruck ) .........cccoeeeeennnn. 24
8. 6. In diesen Beispielen schlagen wir folgende verbesserungen vor ..................... 25
9. ABS CHLUSS ... ... e e e e e e e e e e e e e e aaaaaaan 27
9. 1. ALLE FEHLER ZUSAMMEN ......ooiiiiiiiiiiieeee et 27

10. LITERATUR- UND QUELLENVERZEICHNIS........ccoiiiiiie e 29



1. ZUSAMMENFASSUNG

Wir vermuteten, dass es in den Speisekarten in deutscher Sprache, die wir in
slowenischen Gastwirtschaften aufgefunden haben, viele Fehler gibt.Deshalb haben
wir uns entschieden, sie auch zu Uberprifen. Dabei haben wir uns ausschlieBlich auf
den sprachlichen Bereich der Speisekarten beschrankt. Der Inhalt und das Aussehen
der Speisekarten hat uns in dieser Arbeit weniger interessiert.Unsere
Forschungsarbeit hat diese Vermutungen bewiesen.Die meisten Fehler gibt es im
Bereich Grammatik. Wir haben 51 Fehler - das sind 30% aller Fehler gefunden. An
Platz 2 stehen Fehler aus der Kategorie GroB- und Kleinschreibung mit 41 Fehlern
beziehungsweise 24%. Die wenigsten Fehler haben wir in der Kategorie Ortographie
(verwechselte Buchstaben) gefunden, es gab nur 3 Fehler oder 2%. Durchscnittlich
gibt es 6 Fehler pro Speisekarte. Wir sind davon Gberzeugt, dass auch die
sprachliche Korrektheit der Speisekarten eine groBe Rolle spielt und zum guten Ruf
einer Gastwirtschaft beitragen kann. Deshalb sollte man sich als Gastwirt schon
liberlegen, ob es sich nicht doch vielleicht lohnen wiirde, die Ubersetzung der
Speisekarte einem professionellen Ubersetzer zu (iberlassen.

POVZETEK

Predvidevamo, da se v nemskih jedilnikih v slovenskih gostilnah pojavljajo napake,
zato smo se odloc€ile, da bomo to preverile. Vsebina in izgled nas pri tem nista

zanimala. Raziskava je naSa predvidevanja potrdila in sicer:

Najve€ napak se pojavlja pri slovnici. Odkrile smo 51 napacno zapisanih izrazov, to
pa je kar 30% vseh napak. Na drugem mestu je 41 napak pri zapisu velike in male
zaCetnice. Najmanj napak se pojavlja pri pravopisu (zamenjava ¢rk), 3 napake
oziroma 2%. Na en jedilnik je priSlo povpre¢no 6 napak. Izracunale smo tudi gostoto
napak in tako ugotovile, da je napa¢no zapisana vsaka 11. beseda v jedilnem listu.

Prepri¢ane smo, da imajo jezikovne pravilnosti v jedilnikih za gosta velik pomen.
Torej je za gostilno, ki da nekaj na svoje ime in kvaliteto, pametno, da dajo svoje

jedilne liste prevesti strokovnjakom.



2. VIELEN DANK!!

Wir danken unserer Mentorin Frau Prof. Greta Jencéek. Sie hat uns motiviert und lhre

Zeit geschenkt um diese Forschungsarbeit zu Ende zu bringen.

Unser Dank geht auch an unsere Lehrer. Sie haben uns ermdglicht, auch manchmal
wahrend des Unterrichts an der Forschungsarbeit zu arbeiten.

Wir danken auch allen Gastwirtschaften, die uns ihre Speisekarten zur Verfligung
gestellt haben. Somit haben sie uns Vertrauen geschenkt und uns Uberhaupt
ermoglicht, diese Arbeit zu schreiben.



3. EINLEITUNG

Wir glauben, dass Speisekarten in deutscher Sprache wichtig flr unsere
Gastwirtschaften sind. Auch jetzt durch den Beitritt zur EU sind sie notwendig
geworden, da immer mehr deutschsprachige Touristen unsere Region besuchen.
Deshalb haben wir uns entschieden, sie auch zu Uberprifen. Dabei haben wir uns
ausschlieBlich auf den linguistischen Bereich der Speisekarten beschrankt. Den
Inhalt und das Aussehen der Speisekarten hat uns in dieser Arbeit weniger

interessiert.



4. HYPOTHESE

Eine Speisekarte zu Ubersetzen mag zwar vielen Leuten einfach erscheinen, doch
man st6Bt dabei an eine Anzahl von Problemen. Viele Gerichte sind nicht leicht zu
Ubersetzen. Das gilt vor allem fiir Speisen, die in Speisekarten einen sehr originellen
Namen tragen oder auch fir traditionelle Gerichte.

Wir vermuten, dass es in den Speisekarten in deutscher Sprache viele Fehler gibt.
Die meisten vermuten wir im Bereich der Ortographie, vor allem in der
GroBschreibung von Substantiven, aber auch bei dem Gebrauch von Umlauten und
dem scharfen s. Wir vermuten namlich, dass die Speisekarten oft von Laien
Ubersetzt werden, die vielleicht auch nicht unbedingt sehr geschickt mit dem Rechner
umgehen kdnnen und dabei das Problem vorkommt, dass sie die Umlaute und das
scharfe s einfach nicht auf der Tastatur auffinden kénnen. Weniger Fehler erwarten

wir im Bereich der Anwendung von korrekten Ausdriicken.



5. ARBEITSMETHODEN

Wir haben neunzehn Speisekarten aus der Celje Region ausgewahlt. Wir haben sie
grundlich auf Rechtschreibungs- und Grammatikfehler gepruft.

Zuerst haben wir die gesamten Speisekarten abgeschrieben und sie als Word
Dokument gespeichert. Danach haben wir den in Windows XP integrierten
Rechtschreibungsprifer fir deutsche Sprache aktiviert. Der half uns bei der Suche
nach Fehlern. Doch korrigieren konnten wir nur mit Hilfe von Wérterblchern und

auch das Internet war eine wertvolle Informationsquelle.

Wir haben die fehlerhaften Ausdriicke in einer Liste aufgelistet und sie schlieBlich

auch in verschiedene Kategorien von Fehlern eingeteilt.



6. THEORIE

6.1. Die Vergangenheit von Speisekarten

Die Meni- und Speisekarten, so wie wir sie heute kennen, sind erst ein Kind des 19.

Jahrhunderts.

Das groBe Angebot musste dem Gast also bekannt gemacht werden. In den friiheren

Gasthéfen hatte es noch keine MenU- und Speisekarten gegeben, daflr hingen an

der Wand groBgeschriebene Tafeln, die tber die vorhandenen Speisen und

Getranke informierten. Diese waren nun nicht mehr ausreichend und Speisekarten

wurden damit zu einer Notwendigkeit.

6.2. Die Zukunft von Speisekarten

Aber auch Speisekarten werden sich
zukinftig wandeln (mUssen).

In Zukunft werden die Speisekarten von Land
zu Land, von Betrieb zu Betrieb verschieden
sein. Die einen setzen eher auf eine junge
Gesellschaft. Andere Restaurants wiederum
widmen sich ihrer &lteren Gesellschaft,
dementsprechend klassisch wird auch die
Karte aussehen.

6.3. Grundlagen

KLASSISCHES AUS DER WIENER KUCHE

ZWIEBEL - ROSTBRATEN
MIT BRATKARTOFFELN

GEBACKENES ALLERLEI MIT POMMES FRITES
WIENER SCHNITZEL (VOM SCHWEIN) MIT SALAT
CORDEN BLEU MIT SALAT
NATURSCHNITZEL (VOM SCHWEIN) MIT REIS
GRILLKOTELETTE GARNIERT MIT POMMES FRITES
KNOBLAUCHKOTELETTE MIT PETERSILKARTOFELN

KOTELETTE “SCHWEIZER ART” MIT POMMES FRITES
(MIT SCHINKEN, TOMATEN, ZWIEBEL UND KASE UBERBACKEN)

UHNERSCHNITZEL GEBACKEN ODER NWR MIT BEILAGE
[1]

SC@SBRRTEN MIT KNODEL UND ) (r‘ L SALAT
G P
& RINDSGULASCH | &°

7,20

7,20

Aus Sicht des Betreibers miissen Speisekarten das Angebot verkaufen. Das kénnen

sie, wenn sie:

* nicht zu viele Tages-, Wochen- oder Monatsspezialitaten auffihren

* nur Speisen auffiihren, die im Moment vorratig sind (z. B. Saisonware)

* lesbar sind




* genligend groB geschrieben sind

* leicht verstandlich sind

* keine Sprachfehler aufweisen

* gedruckt oder schén von Hand geschrieben sind
* nicht zu schwer sind

* sich nicht klebrig anfihlen

6.4. Funktionen von Speisekarten

— Eine Karte hat immer zwei unterschiedliche Grundfunktionen zu erflllen:

1. Als Klchen- bzw. Barprogramm ist sie unentbehrliche Grundlage fiir einen
einwandfreien und problemlosen organisatorischen Ablauf sowohl in der
Kiche bzw. an der Theke, wie auch im Service.

2. Andererseits vermittelt sie dem Gast die notwendige Information Uber das zu
Erwartende und soll ihn zur Bestellung motivieren.

— Speisekarten missen in erster Linie den Gast tber das Angebot informieren, aber

sie kdnnen auch:

* bei der Auswahl helfen

das Angebot des Betreibers verkaufen

Qualitat dokumentieren

Gaste unterhalten bzw. die Langeweile und Wartezeiten vertreiben



6.5. Arten der Speisekarten
MenUkarten
Getrankekarten
Weinkarte

Cocktailkarte
Dessertkarte, Eiskarte
Zigarrenkarte

N o O R 0D~

Saisonkarten fur Produkte, die es nur einen
begrenzten Zeitraum lang gibt, wie z.B.
Spargel, Erdbeeren

6.6. Aufbau der Klassischen Speisekarte

» Kalte Vorspeisen o Tagesplatten

e Suppen » Braten
 Warme Vorspeisen « Gemisegerichte
» Fischgerichte o SuBspeisen

e Zwischengerichte e Nachtisch
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7. EMPIRISCHER TEIL DER FORSCHUNG

Im empirischen Teil der Arbeit haben wir uns mit der grammatischen und
ortographischen Korrektheit der in den Speisekarten angebotenen Speisen
befasst. Wir haben keine Getrankekarten untersucht.

Wir bestehen auch darauf, dass traditionelle slowenische Gerichte, wie zum
Beispiel ,Struklji“ ,zlinkrofi“ oder ,prekmurska gibanica“, im Original gebraucht
werden. Das sind auch die Richtlinien professioneller Ubersetzer' . Wir schlagen
vor, dass in Speisekarten derartige Speisen in Klammern erlautert werden. Die
Erklarungen haben wir der Liste hinzugefugt.

Wir haben danach versucht, die gefundenen Fehler in folgende Kategorien

einzuordnen:

¢ Rechtschreibung

» Getrennt- und Zusammenschreibung
GroB- und Kleinschreibung
Verwechselbare Worter

Ortographie (Umlaut, Scharfes s (B), ie — ei, Sonstige, v - f)

YV V V V

Inhaltliche Fehler (nicht verstandlich, falscher Ausdruck)

Da manche Wérter mehrere Fehler beinhalten, wurden sie auch in verschiedene
Kategorien eingeordnet. Deshalb stimmt die Summe der Fehler nicht mit der
Anzahl in der alphabetischen Liste Uberein.

(siehe das Archiv des Slowenischen Ubersetzungforums — Forum prevajalcev
www.gabrijelcic.org)
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7.1. Alphabetische Liste von Fehlern:

FALSCH RICHTIG
1. Argentinischer Pfeffersteak Pfeffersteak nach Argentiner Art
2. Auch Kinder haben seine Wunschen [ Auch Kinder haben Wiinsche
3. Backkéase mit TatarsoBe oder Gebackener Kase mit TatarsoBBe oder
Preiselbeeren Preiselbeeren
4. Banana split Banana Split
5. Beefsteak "Mexico" Beefsteak "Mexiko"
6. Beefsteak ,Storman® Beefsteak nach Storman Art
7. Breite Nuddeln Breite Nudeln
8. Breite Nuddeln mit gemischten Breite Nudeln mit gemischten
Meersfriichten Meeresfrichten
9. Brotroullade Brotroulade
10. Buchweitzens$truklji mit gerducherte |,Struklji*“ aus Buchweizenmehl mit
Fleisch gerauchertem Fleisch
~Struklji** aus Buchweizenmehl mit
11. Buchweizenstruklji mit NuBen NUssen
12. CALAMARI AUF DALMATINER
ART Kalmaren auf Dalmatiner Art
13. CALAMARI AUF PARISER ART MIT
TATARSAUCE Kalmaren auf Pariser Art mit TatarsoBe
14. CALAMARI AUF TRIESTER ART Kalmaren auf Triester Art
15. Calamari auf Wunsch Kalmaren nach Wunsch
16. CAPESANTE-MUSCHELN Jakobsmuscheln
17. Eis Kaffe Eiskaffee
18. Eis mit heiBen Obst Eis mit heiBem Obst
19. Eiwar Ajvar******
20. Fleischlose gerichte Fleischlose Gerichte
21. Fohlenschnitzel in zwiebelsoBe Fohlenschnitzel in ZwiebelsoRe
22. Fohlenschnitzel mit anbratene Fohlenschnitzel mit angebratenen
kartoffeln Kartoffeln
23. Forelle nach Mullerinart Forelle nach Art der Millerin
24. Francl Giite Gaumenfreude nach Francl Art
25. Franzosische Zwiebelsuppe Franzdsische Zwiebelsuppe
26. Frische Champignons auf dem grill | Frische Champignons vom Giill
27. Fir unsere kleinen gaste Far unsere kleine Gaste
28. Gebackenes Kase Gebackener Kase
29. Gebratene kartoffeln Bratkartoffeln
30. Gefrorenes Eis
31. Gefullte Kalamaren Geflllte Kalmaren
32. Geflllter Truthantascherl Gefllltes Truthahntascherl
33. GEGRILLTE CALAMARI Gegrillte Kalmaren

12




34.
35.

36.

37.
38.

39.

40.
41.
42.

43.
44.

45.

46.
47.
48.

49.

50.
51.

52.
53.
54.

55.
56.
57.

58.
59.
60.

61.
62.
63.
64.

65.
66.
67.

68.

GEGRILTE GEMUSE SAISON
GEGRILTE RAZNJICI MIT
BEILAGE

GEGRILTE RAZNJICI MIT
BEILAGE

Gekochte Rindfleisch

Gnocchi ,Senner Art”

GNOCCHI AUF SCHLEMMERART

Gnocchi mit Bréseln oder Butter
Gnocchi mit Steinpilz

Gratinierte Jakobsmuscheln mit
Truffeln

Gratinierte Scnecken
HAUSCHLICH STRUKLJI MIT
SPINAT

HAUSLCH STRUKLJI MIT QUARK,
PFAUM UND HEIBE SAHNE
HAUSLICH GNOCCHI

HAUSLICH STRUKLJI MIT QUARK
Heidelbeerentaschen mit NuBen

Hirschbraten mit Wacholder und
trockenpflaumen

Kalbschnitzel auf Wunsch
Kalbsmedaillon mit Schwammen

Kaldaunen auf Triester Art
KALTE FORSPEISEN
Kalte vorspeisen

Kanelonen

Karst Schinken mit Oliven
Karsterschinken mit schwarzen
Oliven

Kartner Kase

Kartoffelgnocchi
KASEPLATTE MIT FRISCHES
OBST

Kijewer Kotelett

Kotlett am Rost

Krauterstruklji

Lachsroulade gefullt mit Quark,
sardinen und truffelen
Laibachschnitzel

Linguini mit Meeresfruchten
Meeresfruchterisotto

NUDELN MIT MEERES FRUCHT

Gegrilltes Saisongemiise

Hiz.x 3

Gegrillte ,Raznji¢i“** mit Beilage

Gegrillte ,Raznji¢i“** mit Beilage
Gekochtes Rindfleisch
Nocken nach Senner Art
Nocken auf Schlemmerart

Nocken mit Brosel oder Butter
Nocken mit Steinpilzen

Gratinierte Jakobsmuscheln mit Triiffeln
Gratinierte Schnecken

Hausgemachte ,Struklji*" mit Spinat
Hausgemachte ,Struklji“* mit Quark,
Pflaumen, heiBer Sahne
Hausgemachte Nocken
Hausgemachte ,Struklji*" mit Quark
Heidelbeertaschen mit Nissen

Hirschbraten mit Wacholderbeeren und
Trockenpflaumen

Kalbschnitzel nach Wunsch
Kalbsmedaillon mit Pilzen

Kaldaunen nach Triester Art
Kalte Vorspeisen
Kalte Vorspeisen

Kaneloni
Karster Schinken mit Oliven

Karster Schinken mit schwarzen Oliven
Karntner Kase
Kartoffelnocken

Késeplatte mit frischem Obst

Kotelett nach Kiewer Art

Kotelett am Rost

~otruklji* gefillt mit Kraut

Lachsroulade gefllt mit Quark, Sardinen
und Triffeln

Schnitzel nach Ljubljana Art

Linguini mit Meeresfriichten
Meeresfrlchterisotto

Nudeln mit Meeresfriichten
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69.

70.
71.

72.
73.

74.
75.
76.
77.
78.
79.
80.
81.
82.
83.
84.
85.

86.
87.
88.

89.
90.
91.
92.
93.
94.
95.
96.
97.
98.
99

100.
101.
102.

103.
104.

105.
106.
107.

Palatschinken mit preiselbeer und
Eis

Pfankuchen

PFANKUCHEN TURKISCHE
KATZE
Pfankuchen-verschiedene
Pfirsickompott

Pilzsuppe in einer Brotschole
Pleskavitza am Rost
Pleskawitza
Pohorje Omelette
Pommes frittes
Pommes Frittes
Prekmurje Gibaniza
Rasnitchi
Rinderfile ,Karster Art“
Rindersuppe
Risi— bisi
Risotto mit gemischten
Meersfriichten
Rouladen in sahnesoBRe
Rumpsteak auf Bauer
Rumpsteak in Pilzsauce mit
uberackenen zwiebel
Rumpsteak mit gerostete Zwiebel
Salat der Saison
SCAMPI AUF BUZARA
Scampi auf Wunsch
Schnitzel auf Wunsch
Schweinenbraten mit Beilage
Schweinschnitzel nach wunsch
Schweinsmedaillon mit schwamen
Schweinwkotelett am Rost
SPARGELN MIT EIRSAUCE
Spiess Hirten art
Stefani Omelette
Struceln
Suspeisen
Susspeisen
Tartarbeefsteak fur zwei
personen
Tatarisches beefsteak
Teller Dubrovnik

TORTELLINI IN

Pfannkuchen mit Preiselbeeren und Eis
Pfannkuchen

Pfannkuchen nach Art des Hotels
»1urkische Katze“

Pfannkuchen - verschiedene
Pfirsichkompott

Pilzsuppe in einer Brotschale
"Pleskavica*™*" am Rost
"pleskavica" ***

Omlette nach Pohorje Art
Pommes frites

Pommes frites

"Prekmurska gibanica" *****
"raznjici**"

Rindfilet nach Karsten Art
Rindsuppe

"Risi - Bisi"

Risotto mit gemischten Meeresfriichten
Rouladen in SahnesoBe

Rumpsteak nach Bauernart
Rumpsteak in PilzsoBBe mit angebratenen
Zwiebeln

Rumpsteak mit gerdsteten Zwiebeln
Saisonsalat

Scampi auf Buzara

Scampi nach Wunsch

Schnitzel nach Wunsch
Schweinebraten mit Beilagen
Schweineschnitzel nach Wunsch
Schweinemedaillon mit Pilzen
Schweinekotelett vom Girill

Spargeln mit Eiersauce

Hirtenspie

Omelette nach Stefanis Art
Hausgemachte "Struklji*"

Sl Bspeisen

SlBspeisen

Tatarbeefsteak flir zwei Personen
Tatatarenbeefsteak

Teller nach Dubrovnik Art
Tortelini in GorgonzolasoBe
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GORGONZOLASAUCE

108. Truthahnschnitzel in
NatursoBe mit Gemusse

109. Truthan "madamme”

110. Truthannschnitzel

111. Truthanscnitzel auf lhren
Wunsch

112. Tschewaptschichi

113. Vegetarische Gereichte

114. Volkornstruklji mit Topfen

115. Wachteleier mit
Bambussprosen

116. WARME FORSPEISE

117. Weiner Schnitzel

Truthahnschnitzel in NatursoBe mit
Gemlise

Truthahn "Madamme"
Truthahnschnitzel

Truthahnschnitzel nach lhrem Wunsch
"CevapCici***"

Vegetarische Gerichte

,Struklji*“ aus Vollkornteig mit Topfen

Wachteleier mit Bambussprossen

Warme Vorspeisen
Wiener Schnitzel

118. Wild Wildbret

119. Wildgulasch mit Brotkrddeln Wildgulasch mit Brotknédeln

120. Wildsalame Wildsalami

121. Zusammengesetztes Salat Zusammengesetzte Salat
ERKLARUNG

* Struklji — Meist aus Ziehteig gemachte Rolle, die mit Quark oder Niissen gefiillt

wird.

** Raznjici — Vom Girill gebratenes Schweinefleisch, spie3 auf Hélzchen.

*** Pleskavica — Vom Girill gebratenes, pikant Hackfleisch.

*++* Cavapéiéi - Kleine Rélichen aus Hackfleisch fiir den Grill. Die
Fleischmischung wird mit reichlich Knoblauch angereichert und mit Paprika

gewdrzt.

***** Gibanica — Eine SiiBspeise aus dem &dstlichen Teil Sloweniens. Sie wird
schichtweise aus dem Ziehteig und der Flllung aus Mochen, Rosinen, NlUssen,

Quark, Apfeln, Sahne u.a. gemacht.

ek Ajvar - Ist ein Paprika- oder Paprika-Auberginenmus vermutlich serbischen
Ursprungs, das kalt als Brotaufstrich dient oder zu Fleisch serviert wird.
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8. Die Fehler nach einzelnen Kategorien

8. 1. GROSS- UND KLEINSCHREIBUNG

Fleischlose gerichte

Fohlenschnitzel mit anbratene kartoffeln
KALTE FORSPEISEN

SPARGELN MIT EIRSAUCE
KASEPLATTE MIT FRISCHES OBST
TORTELLINI IN GORGONZOLASAUCE
GNOCCHI AUF SCHLEMMERART
NUDELN MIT MEERES FRUCHT
WARME FORSPEISE
CAPESANTE-MUSCHELN

SCAMPI AUF BUZARA

CALAMARI AUF DALMATINER ART
CALAMARI AUF TRIESTER ART
CALAMARI AUF PARISER ART MIT
TATARSAUCE

GEGRILLTE CALAMARI

GEGRILTE RAZNJICI MIT BEILAGE
HAUSLCH STRUKLJI MIT QUARK, PFAUM
UND HEIBE SAHNE

GEGRILTE (}EMUSE SAISON
HAUSLICH STRUKLJI MIT QUARK
HAUSCHLICH STRUKLJI MIT SPINAT
HAUSLICH GNOCCHI

PFANKUCHEN TURKISCHE KATZE

Fohlenschnitzel mit anbratene kartoffeln
Fohlenschnitzel in zwiebelsoBe
Gebratene kartoffeln

Frische Champignons auf dem grill
Rouladen in sahnesoBe

FUr unsere kleinen gaste

Pommes Frittes

Kalte vorspeisen

Tartarbeefstaek fur zwei personen
Schweinschnitzel nach wunsch
Palatschinken mit preiselbeer und Eis
Rumpsteak in Pilzsauce mit uberackenen
zwiebel

Fleischlose Gerichte
Fohlenschnitzel mit angebratenen
Kartoffeln

Kalte Vorspeisen

Spargeln mit Eiersauce
Kéaseplatte mit frischem Obst
Tortelini in GorgonzolasoBe
Nocken auf Schlemmerart
Nudeln mit Meeresfrichten
Warme Vorspeisen
Jakobsmuscheln

Scampi auf Buzara Art
Kalmaren auf Dalmatiner Art
Kalmaren auf Triester Art

Kalmaren auf Pariser Art mit TatarsoBe

Gegrillte Kalmaren

Gegrillte ,Raznjici*** mit Beilage
Hausgemachte ,Struklji“* mit Quark,
Pflaumen, heiBer Sahne

Gegrilltes Saisongemdiise
Hausgemachte ,Struklji*" mit Quark
Hausgemachte ,Struklji*" mit Spinat
Hausgemachte Nocken
Pfannkuchen nach Art des Hotels
»1Urkische Katze*®

Fohlenschnitzel mit angebratenen
Kartoffeln

Fohlenschnitzel in ZwiebelsoBe
Bratkartoffeln

Frische Champignons vom Giill
Rouladen in SahnesoBe

Flr unsere kleine Gaste

Pommes frites

Kalte Vorspeisen

Tatarbeefsteak flr zwei Personen
Schweineschnitzel nach Wunsch

Pfannkuchen mit Preiselbeeren und Eis

Rumpsteak in PilzsoBe mit
angebratenen Zwiebeln
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Hirschbraten mit Wacholder und
trockenpflaumen

Banan split

Schweinsmedaillon mit schwdmen

Hirschbraten mit Wacholderbeeren und
Trockenpflaumen

Banana Split

Schweinemedaillon mit Pilzen

KLEIN- UND GROBSCHREIBUNG

RICHTIG
B FALSCH
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8. 2. GETRENNT- UND ZUSAMMENSCHREIBUNG

Karsterschinken mit schwarzen Oliven Karster Schinken mit schwarzen Oliven
Eis Kaffe Eiskaffee

NUDELN MIT MEERES FRUCHT Nudeln mit Meeresfrichten
CAPESANTE-MUSCHELN Jakobsmuscheln

Tatarisches beefsteak Tatarenbeefsteak

GETRENNT- UN
ZUSAMMENSCHREIBUNG

4%

B RICHTIG
B FALSCH

96%
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8. 3. ORTOGRAPHIE

a) Umlaut

KASEPLATTE MIT FRISCHES OBST
NUDELN MIT MEERES FRUCHT
Heidelbeerentaschen mit NuBBen

Buchweizenstruklji mit NuBen
Truthahnschnitzel in NatursoBe mit
Gemusse

Susspeisen
Lachsroulade gefullt mit Quark, sardinen
und truffelen

Franzosische Zwiebelsuppe
Meeresfruchterisotto

Suspeisen (sladica)

Gratinierte Jakobsmuscheln mit Truffeln

Késeplatte mit frischem Obst

Nudeln mit Meeresfriicht
Heidelbeertaschen mit Nissen
»otruklji** aus Buchweizenmehl mit
Nissen

Truthahnschnitzel in NatursoBe mit
Gemuse

Sl Bspeisen

Lachsroulade gefullt mit Quark, Sardinen
und Troffeln

Franzésische Zwiebelsuppe
Meeresfriichterisotto

SiBspeisen

Gratinierte Jakobsmuscheln mit Triffeln

9%

91%

UMLAUT

B RICHTIG
FALSCH
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b) Scharfes s (B) oder ss

Heidelbeerentaschen mit NuBen Heidelbeertaschen mit Nissen
»Struklji*“ aus Buchweizenmehl mit
Buchweizenstruklji mit NuBen Nussen
Truthahnschnitzel in NatursoBe mit Truthahnschnitzel in NatursoBe mit
Gemusse Gemlse
Susspeisen SlBspeisen
Spiess Hirten art (pastirsko nabodalo) Hirtenspie3
Suspeisen (sladica) Sl Bspeisen
Rumpsteak in Pilzsauce mit uberackenen Rumpsteak in PilzsoBe mit
zwiebel angebratenen Zwiebeln
Wachteleier mit Bambussprosen Wachteleier mit Bambussprossen
SCHARFES S (B)
7%
@ RICHTIG
FALSCH

93%
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c) "ei" - "ie"! "f" — "v"

Weiner Schnitzel
KALTE FORSPEISEN
WARME FORSPEISE

Wiener Schnitzel
Kalte Vorspeisen
Warme Vorspeisen

ei-ie, f-v
2%
RICHTIG
O FALSCH
98%

8. 4. GRAMMATIK

KASEPLATTE MIT FRISCHES OBST
GEGRILTE RAZNJICI MIT BEILAGE
GEGRILTE GEMUSE SAISON
PFANKUCHEN TURKISCHE KATZE
SPARGELN MIT EIRSAUCE
WARME FORSPEISE

TORTELLINI IN GORGONZOLASAUCE
NUDELN MIT MEERES FRUCHT
Kartner Kase

Gekochte Rindfleisch

Gratinierte Scnecken

Gefullte Kalamaren

Rumpsteak mit gerostete Zwiebel

Késeplatte mit frischem Obst
Gegrillte ,Raznji¢i“** mit Beilage
Gegrilltes Saisongemise
Pfannkuchen Turkische Katze
Spargeln mit Eiersauce

Warme Vorspeisen

Tortelini in GorgonzolasoBe
Nudeln mit Meeresfrichten
Karntner Kase

Gekochtes Rindfleisch
Gratinierte Schnecken

Geflllte Kalmaren

Rumpsteak mit gerdsteten Zwiebeln
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Fohlenschnitzel mit anbratene kartoffeln
Pommes frittes

Pfankuchen

Eis mit heiBen Obst

Rindsuppe mit Frittaten

Frische Champignons auf dem grill
Gebackenes Kéase

Beefsteak "Mexico"
Truthanscnitzel auf Ihren Wunsch
Truthan "madamme”

Gefllter Truthantascherl

Kanelonen
Rumpsteak in Pilzsauce mit uberackenen
zwiebel

Backkéase mit TatarsoBe oder Preiselbeeren

Risotto mit gemischten Meersfriichten
Breite Nuddeln mit gemischten
Meersfrichten

Schweinenbraten mit Beilage
Kotlett am Rost

Pommes Frittes

Gnocchi mit Bréseln oder Butter
Breite Nuddeln
Pfankuchen-verschiedene

Eis Kaffe

Truthanschnitzel
Schweinwkotelett am Rost
Zusammengesetztes Salat
Rinderfile ,Karster Art"
Pfirsickompott (breskvov kompot)

Buchweitzenstruklji mit geraucherte Fleisch
Gnocchi mit Steinpilz

Truthanscnitzel auf lhren Wunsch
Vegetarische Gereichte

Tartarbeefstaek fur zwei personen
Schweinsmedaillon mit schwamen

Hirschbraten mit Wacholder und
trockenpflaumen
Brotroullade

Fohlenschnitzel mit angebratenen
Kartoffeln

Pommes frites

Pfannkuchen

Eis mit heiBem Obst

Rindsuppe mit Fritaten

Frische Champignons vom Girill
Gebackener Kase

Beefsteak "Mexiko"

Truthahnschnitzel nach Ihren Wunsch
Truthahn "Madamme"

Gefllltes Truthahntascherl

Kaneloni

Rumpsteak in PilzsoBe mit
angebratenen Zwiebeln

Gebackener Kase mit TatarsoBe oder
Preiselbeeren

Risotto mit gemischten Meeresfriichten
Breite Nudeln mit gemischten
Meeresfriichten

Schweinebraten mit Beilagen
Kotelett am Rost

Pommes frites

Nocken mit Brésel oder Butter
Breite Nudeln

Pfannkuchen - verschiedene
Eiskaffee

Truthahnschnitzel
Schweinekotelett vom Grill
Zusammengesetzter Salat
Rindfilet nach Karster Art
Pfirsichkompott

~otruklji** aus Buchweizenmehl mit
gerauchertem Fleisch

Nocken mit Steinpilzen
Truthahnschnitzel nach Ihrem Wunsch
Vegetarische Gerichte
Tatarbeefsteak flr zwei Personen
Schweinemedaillon mit Pilzen

Hirschbraten mit Wacholderbeeren und
Trockenpflaumen
Brotroulade
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Karst Schinken mit Oliven
Wildgulasch mit Brotkrédeln

Karster Schinken mit Oliven
Wildgulasch mit Brotknédeln

42%

GRAMMATIK

58%

RICHTIG
FALSCH
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8. 5. INHALTLICHE FEHLER (NICHT VERSTANDLICH ODER FALSCHER

AUSDRUCK)

HAUSLICH STRUKLJI MIT QUARK,
PFAUM UND HEIBE SAHNE
HAUSLICH STRUKLJI MIT SPINAT
HAUSLICH GNOCCHI

Pleskavitza am Rost

Rasnitchi

Tschewaptschichi

Pleskawitza

Palatschinken mit preiselbeer und Eis
Prekmurje Gibaniza

Gefrorenes

Eiwar

Schweinsmedaillon mit schwamen

Hausgemachte ,Struklji* mit Quark,
Pflaumen, heiBer Sahne
Hausgemachte ,Struklji*" mit Spinat
Hausgemachte Nocken
"Pleskavica®™*" am Rost

"raznjici**"

"CevapCici****"

"pleskavica" ***

Pfannkuchen mit Preiselbeeren und Eis
"Prekmurska gibanica" *****

Eis
Ajvar
Schweinemedaillon mit Pilzen

*kkkkk

10%

NICHT VERSTANDLICH ODER
FALSCHER AUSDRUCK

90%

RICHTIG
FALSCH
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8.6. IN DIESEN BEISPIELEN SCHLAGEN WIR FOLGENDE VERBESSERUNGEN

VOR

GNOCCHI AUF SCHLEMMERART
CALAMARI AUF DALMATINER ART
CAPESANTE-MUSCHELN
CALAMARI AUF TRIESTER ART
CALAMARI AUF PARISER ART MIT
TATARSAUCE

GEGRILLTE CALAMARI
Volkornstruklji mit Topfen
Krauterstruklji

Forelle nach Mllerinart

Buchweizenstruklji mit NuBen
Gnocchi mit Steinpilz
Truthanscnitzel auf Ihren Wunsch
Laibachschnitzel

Teller Dubrovnik

Argentinischer Pfeffersteak
Calamari auf Wunsch

Schnitzel auf Wunsch

Gnocchi mit Bréseln oder Butter
Kijewer Kotelett

Schweinwkotelett am Rost

Stefani Omelette

Pohorje Omelette (Pohorska omleta)
Gnocchi ,Senner Art* (Njoki po plansarsko)
Beefsteak ,Storman®

Struceln (domacgi Struklji)
Kartoffelgnocchi

Hirschbraten mit Wacholder und
trockenpflaumen

TORTELLINI IN GORGONZOLASAUCE
GEGRILTE GEMUSE SAISON
Volkornstruklji mit Topfen

Krauterstruklji

Buchweitzenstruklji mit gerducherte Fleisch

Buchweizenstruklji mit NuBen
Pleskavitza am Rost

Wild (divjacina)

Auch Kinder haben seine Wunschen
Wildsalame

Nocken auf Schlemmerart
Kalmaren auf Dalmatiner Art
Jakobsmuscheln

Kalmaren auf Triester Art

Kalmaren auf Pariser Art mit TatarsoBBe
Gegrillte Kalmaren

,Struklji* aus Vollkornteig mit Topfen
,Struklji** gefillt mit Krautern

Forelle nach Art der Mdllerin

~Struklji*“ aus Buchweizenmehl mit
NUssen

Nocken mit Steinpilzen
Truthahnschnitzel nach Ihrem Wunsch
Schnitzel nach Ljubljana Art

Teller nach Dubrovnik Art

Pfeffersteak nach Argentiner Art
Kalmaren nach Wunsch

Schnitzel nach Wunsch

Nocken mit Brésel oder Butter
Kotelett nach Kiewer Art
Schweinekotelett vom Grill

Omelette nach Stefanis Art

Omlette nach Pohorje Art

Nocken nach Senner Art

Beefsteak nach Storman Art
Hausgemachte "Struklji*"
Kartoffelnocken

Hirschbraten mit Wacholderbeeren und
Trockenpflaumen

Tortelini in GorgonzolasoBe

Gegrilltes Saisongemise

,Struklji* aus Vollkornteig mit Topfen
,Struklji** gefiillt mit Krautern

~Struklji*“ aus Buchweizenmehl mit
gerauchertem Fleisch

~Struklji*“ aus Buchweizenmehl mit
NUssen

"Pleskavica®™*" am Rost
Wildbret

Auch Kinder haben Wiinsche
Wildsalami
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Spiess Hirten art

Hirtenspie

PFANKUCHEN TURKISCHE KATZE

Pfannkuchen nach Art des Hotels
,Turkische Katze*

VERBESSERUNGSVORSCHLAGE

B RICHTIG
O FALSCH
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9. ABSCHLUSS

Unsere Hypothesen sind durch unsere Forschungsarbeit weitgehend bestatigt

worden.

Die meisten Fehler gibt es im Bereich Grammatik, wir haben 51 Fehler das sind 30%
aller Fehler gefunden. An Platz 2 stehen Fehler aus der Kategorie GroB- und
Kleinschreibung mit beziehungsweise 24%. Die wenigsten Fehler haben wir in der
Kategorie Ortographie (verwechselte Buchstaben) gefunden, es gab nur 3 Fehler
oder 2%.

9.1. ALLE FEHLER ZUSAMMEN

0 GROB- UN KLEIN SCHREIBUNG

249 22% B GETRENNT- UND

ZUSAMMENSCHREIBUNG

m UMLAUT

O SCHARFES S (B)

3%
@'ei" - "ie", "f"-"v"
7% 7%
B GRAMMATIK
5%
20, @ NICHT VERSTANDLICH ODER
o] FALSCHER AUSDRUCK
o
30% B EMPFEHLUNGSWERT
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Durchschnittlich gibt es 6 Fehler pro Speisekarte.

Wir haben auch ausgerechnet, wie hoch die Fehlerdichte ist. Das heiBt , dass jedes

11. Wort falsch geschrieben wurde.

Wir sind davon Uberzeugt, dass auch die sprachliche Korrektheit der Speisekarten
eine groBe Rolle spielt und zum guten Ruf einer Gastwirtschaft beitragen kann.
Deshalb sollte man sich als Gastwirt schon Uiberlegen, ob es sich nicht doch vielleicht
lohnen wiirde, die Ubersetzung der Speisekarte einem professionellen Ubersetzer zu

Uberlassen.
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LITERATUR- UND QUELLENVERZEICHNIS

— Internet
http://de.wikipedia.org/wiki/Speisekarte
http://www.speisekarten-seite.de/menu/history/
http://www.hotelgastro.ch/home/lehrling2.htm

— Slowenisch-Deutsches Wérterbuch (DORIS, dr. BOZIDAR in PRIMOZ
DEBENJAK, Ljubljana DZS 2003)

— GroBes Deutsch-Slowenisches Wérterbuch (DORIS, BOZIDAR in PRIMOZ
DEBENJAK, DZS d. d. Ljubljana 2001)

—Duden Deutsches Universal Wérterbuch A — Z (Manheim 1989)

— Kulinari¢ni slovar v Sestih jezikih (Elisabeth Neiger, Zalozba Mladinska knjiga,
1993)
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